[Familia profesional [cadigo [D [Horas

ADG ADGG0002 Agenda 2030 20
ADG ADGG0002CAT Agenda 2030 20
ADG ADGG071P0O Redes socialesy empresa 40
ADG ADGG102PO Business Intelligence 30
ADG ADGG111P0O Conceptos basicos de comercio electrénico 20
ADG ADGN125P0 Tesoreria 20
ADG ADGC118 Planes deigualdad 20
ADG ADGC158 Agente deigualdad 50
ADG ADGC163 Com organitzar una reunid virtual 15
ADG ADGD107 Contabilidad basica 60
ADG ADGD117 Gestion de tesoreria 40
ADG ADGD130 Néminasy Seguridad Social 30
ADG ADGD131 Nominasy Seguridad Social 30
ADG ADGG100 Atencién al cliente 30
ADG (Certificado) UF0319 Sistema Operativo, Internet/Intranet y Correo electrénico 30
ADG (Certificado) UF0320 Aplicaciones Informéticas de tratamiento de textos 30
ADG (Certificado) UF0321 Aplicacionesinformaticas de hojas de calculo 50
ADG (Certificado) UF0322 Aplicaciones informdticas de base de datos relacionales 50
ADG (Certificado) UF0323 Aplicaciones informaticas para presentaciones: Gréficas deinformacién 30
ADG (Certificado) UF0349 Atencion al cliente en el proceso comercial 40
ADG (Certificado) UF0350 Gestidn administrativa del proceso comercial 80
ADG (Certificado) UF0351 Aplicaciones informaticas de la gestion comercial 40
ADG (Certificado) UF0510 Procesadores de texto y presentaciones de informacién basicos 60
ADG (Certificado) UF0511 Tratamiento de textosy presentaciones de informacion bésicos 50
ADG (Certificado) UF0512 Transmision deinformacion por medios convencionales e informaticos 40
ADG (Certificado) UF0513 Gestidn auxiliar dearchivo en soporte convencional o informético 60
ADG (Certificado) UF0514 Gestion auxiliar de reproduccidn en soporte convencional o informatico 60
ADG (Certificado) UF0517 Organizacién empresarial y de recursos humanos 30
ADG (Certificado) UF0518 Gestidn auxiliar dela correspondenciay paqueteria en laempresa 30
ADG (Certificado) UF0519 Gestidn auxiliar de documentacién econémico-administrativay comercial 90
ADG (Certificado) UF0520 Comunicacidn en las relaciones profesionales 50
ADG (Certificado) UF0521 Comunicacion oral y escrita en laempresa 70
ADG (Certificado) MF0973 1 Grabacion de datos / mecanografia 90
ADG (Certificado) MF0975_2 Técnicas derecepcion y comunicacion 90
ADG (Certificado) MF0977_2 Lengua extranjera profesional para la gestion administrativa en larelacién con el cliente 90
ADG (Certificado) MF0978_2 Gestion dearchivos 60
ADG MO022 Nuevas tecnologias aplicadas a la gestion de los RRHH 35
ADG M024 Nuevas tecnologias dirigidas a los directivos de Pymes 35
ADG MO080 Proteccion de datos (LOPD) 35
ADG Mo086 Nuevo reglamento general de proteccién de datos (RGPD) de la UE 40
ADG Mo87 Nuevo reglamento general de proteccién de datos para centros educativos 10
ADG M089 Intensivo sobre la correcta aplicacion del RGPD 10
ADG Mi161 Direccién de Reuniones 35
ADG M162 Gestion de conflictos 35
ADG M163 Gestidn del tiempo 35
ADG M164 Técnicas de negociacion 35
ADG M165 Latoma de decision 35
ADG M166 Gestion de cambio 35
ADG M167 El Coaching para |a excelencia en las empresas 35
ADG M168 Gestidn de proyectos basico 35
ADG M169 Gestion de proyectos avanzado 35
ADG M600 Plan deigualdad 40
ADG M601 lgualdad retributiva entre hombresy mujeres 30
AFD AFDA002PO Actividades acudticas para bebés 40
AGA AGAU100 Agricultura ecolégica 30
AGA (Certificado) UF0006 Determinacion del estado sanitario de las plantas, suelo e instalacionesy eleccion de los métodos de control 60
AGA (Certificado) UF0007 Aplicaciéon demétodos de control fitosanitarios en plantas, suelo e instalaciones 60
AGA (Certificado) UF0019 Preparacion del medio de cultivo 60
AGA (Certificado) UF0020 Operaciones para lainstalacion de jardinesy zonas verdes 90
AGA (Certificado) UF0021 Mantenimiento y mejora de elementos vegetales 60
AGA (Certificado) UF0022 Mantenimiento y mejora de elementos no vegetales 60
AGA (Certificado) MF0520_1 Operaciones basicas en viverosy centros de jardineria 90
AGA (Certificado) MF0521_1 Operaciones basicas para lainstalacion de jardines, parquesy zonas verdes 90
AGA (Certificado) MF0522_1 Operaciones basicas para el mantenimiento de jardines, parquesy zonas verdes 70
AGA AGAU007PO Defensa contra plagas y enfermedades en agricultura ecoldgica 20
com COML001PO Conduccién decarretillas elevadoras 30
comMm COML008PO Gestion basica dealmacen 20
comMm COMLO10PO Politicay gestion informatizada de stock 40
com COMLO019PO Organizacién del almacén 30
com COMLO39PO Conduccién decarretillas elevadoras 20
comMm COMMO026PO Promociones comerciales en el punto deventa 40
com COMMO061PO Posicionamiento en la web para el emprendimiento 90
com COMMO085P0 Marketing reputacién online: comunidades virtuales 180
com COMM114PO Atencién al cliente a través de medios interactivos o digitales 30
com COMM116PO Gestion de quejasy reclamaciones a través de medios interactivos 20
com COMM117P0O Comportamientosy necesidades del consumnidor digital 25
com COMT027P0O Negocios onliney comercio electrénico 80
com comT07 Gestion bésica dealmacén 20
comMm COMT08 Planificacién del aprovisionamiento y gestion de stocks 60
com COMT105P0O Ventaonline 30
com COML100 Almacenamiento, stocksy envios 25
com COMM104 Community manager (redes sociales 50
com COMM115 Redes Sociales 30
com COMM122 Analiticaweb y plan de marketing digital 50
COM  (Certificado) UF0030 Organizacion de procesos de venta 60
COM (Certificado) UF0031 Técnicas de venta 70
COM  (Certificado) UF0032 Ventaonline 30
COM (Certificado) UF0033 Aprovisionamiento y almacenaje en la venta 40
COoM (Certificado) UF0034 Animacion y presentacién del producto en el punto de venta 60
CcoM (Certificado) UF0035 Operaciones de caja en laventa 40
COM (Certificado) UF0036 Gestion delaatencidn al cliente / consumidor 60
COM  (Certificado) UF0037 Técnicas deinformacion y atencion al cliente / consumidor 60
COM  (Certificado) MF0432_1 Manipulacién de cargas con carretillas elevadoras 50
COM  (Certificado) MF1002 2 Inglés profesional para actividades comerciales 90
COoM (Certificado) MF1325 1 Operaciones auxiliares de almacenaje 80
CoM (Certificado) MF1326_1 Preparacion de pedidos 40
COM  (Certificado) MF1327 1 Operaciones auxiliares en el punto deventa 90
COM (Certificado) MF1328_1 Manipulacidn y movimientos con transpalésy carretillas de mano 50
COM  (Certificado) MF1329_1 Atencidn basicaal cliente 50
COM (Certificado) UF2400 Técnicas de disefio grafico corporativo 60
COM  (Certificado) UF2401 Gestion de contenidos web 30
ENA ENAEO10PO Energias renovables: especialidad biomasa 70
FCO FCOMO1 FCOMO1 Manipulacidn de alimentos 10
FCO FCOV22 Competencia Clave: Comunicacidn en lengua castellana - Nivel 2 120
FCo FCov23 Competencia Clave: Competencia Matematica - Nivel 2 120
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IFCM004PO
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IFCM015PO
INADOO3PO
INADO11PO
INADO12PO
INADO16PO
INADO19PO
INAD027PO
INADO30PO
INAD046PO
INADO50PO
INADO52PO
INAF106
UF0697
UF0698
MF0432_1
MF0543_1
MF0545_1
Mo15
Mo64

Insercidn laboral, sensibiliacion ambiental y eigualdad de género
Prevencion deriesgos laborales

Competencia Clave: Comunicacidn en lengua castellana - Nivel 2
Competencia Clave: Competencia Matemdtica - Nivel 2
Optimizacién de la gestion de hoteles

Protocolos en hosteleria

Aplicacion de fundamentos bésicos en cocina
Cocinainternacional

Cocinaitaliana

Cocina para celiacos

Creacidn de cartasy menus

Elaboracién de platos combinados

Ges! delarestauracion

Logistica en la cocina: aprovisionamiento de materias primas
Cocinacreativay de autor

Técnicas culinarias para pescados, crustaceosy moluscos
Acciones basicas frente ala COVID-19 en Turismo y Hosteleria
Reveneu Management

Acciones basicas frente ala COVID-19 en turismo y hosteleria
Cocteleria

Cocina

Cocinajaponesa

Gestion de establecimientos de restauracion

Cocina vegana

Elaboracién de menus

Técnicas de emplatado gastrondmico

Aprovisionamiento y organizacion del office en alojamientos
Limpiezay puesta a punto de pisosy zonas comunes en alojamientos
Atencion al cliente en la limpieza de pisos en alojamientos
Normas higiénico sanitarias en restauracion

Proceso de aprovisionamiento en la cocina
Preelaboracion y conservacidn culinaria

Elaboraciones culinarias basicas y elementales

Elaboracién de platos combinadosy aperitivos

Dotacién bésica del restaurantey asistencia en el preservicio
Servicio basico de alimentosy bebidasy postservicio
Ap.yalmacenajedealimentosy bebidas en el bar
Preparacion y servicio de bebidasy comidas rpidas en el bar
Aprovisionamiento y montaje para servicios de catering
Control delaactividad econémica del bar y cafeteria
Aplicacion dessistemas informaticos en bar y cafeteria
Sistemas de aprovisionamiento en el restaurantey mise en place
Servicio y atencion al cliente en restaurante

Facturacion y cierre de actividad en restaurante

Lavado deropa en alojamiento

Planchadoy arreglo de ropa en alojamiento

Seguridad, higieney proteccién ambiental en hosteleria
Técnicas de servicio de alimentosy bebidas en barray mesa
Bebidas

Servicio devinos

Elaboracién y exposicion de comidas en el bar-cafeteria
Inglés profesional para servicios de restauracion

Elaboracidn y acabado de platosalavista del cliente
Catering, buffetsy decoracion

Recepcion y lavado de servicios de catering

Especialista en seguridad en Internet

Especialista en tecnologias de red CISCO: preparacién parala certificacion CCNA
Lafirma digital

Redes Cisco CCNA

Seguridad informaticay firma digital

Gestion dela seguridad informatica en laempresa

Internet seguro

Proteccién de equiposen lared

Introduccidn alas empresas 4.0

Big Data

Ciberseguridad para usuarios

Ciberseguridad. Sector de hosteleria

Competencias digitales basicas

Competencias digitales avanzadas

Herramientas google

Introduccién ainternet delas cosas (Nivel basico.
Introduccion alalndustria 4.0

Ciberseguridad para usuarios

Competencias digitales basicas

Competencias digitales avanzadas
Conceptos de base sobre |as tecnologias de la informécion

IT Seguridad

Diagndstico y resolucion de averias

Open Business, Open Goverment, Open Management...éOpen everything?
Contenidos 2.0 para entornos digitales

¢Qué es el Community Manager?

Laimportancia de planear lacomunicacién: Net strategy
Publicidad, marketing relacional y conversacion

Analitica, medicion y cuantificacion

Competencias digitales basicas

Envasado de productos alimentarios

Elaboracién y conservacién de alimentos

Envasado, acondicionado y embalaje de productos alimenticios.
Formacion basica en higiene alimentaria: food defense, APPCC, limpiezay desinfeccidon
Gestion de sistemas de seguridad alimentaria

Materias primas en laindustria de la alimentacién
Manipulacién en crudo y conservacién de alimentos

Sistema APPCCy practicas correctas de higiene

Trazabilidad en laindustria alimentaria

Manipulador de alimentos de alto riesgo

Pasteleria artesana

Utilizacidn de equiposy utillaje en la elaboracion y tratamiento de productos alimentarios

Manejo deinstalaciones parala elaboracién de productos alimentarios
Manipulacién de cargas con carretillas elevadoras

Preparacion de materias primas

Envasado y empaquetado de productos alimentarios

Manipulador de alimentos

Dietéticay nutricién
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QUIEO10PO
QUIE013PO
SANP017PO
SANP034PO
SANP038PO
SEAD025PO
SEAD061PO
SEAD097PO
SEAG024PO
SEAG062PO
SEAD102
SEAG101

SSCE102PO
SSCGO76PO
SSCI011PO

TMVG014PO

Gestidn dealérgenos en laindustria alimentaria

Procesosy fabricacion en planta quimica

Proceso productivo en planta quimica

Mens para dietas especiales

Salud, Nutricién y dietética

Gestion dealérgenos en el sector de larestauracion

Bésico de gestion de la prevencion de riesgos laborales

Escolta privado

Gestion dela PRL en pymesy micropymes

Gestién deresiduos
Técnico en contaminacién atmosféricay acustica

Primeros auxilios

Gestiéon ambiental
Tratamiento de residuos
Tratamiento de residuos (exceptos residuos urbanos!

La economiacircular, principiosy referentes

L'economiacircular, principisi referents

Sensibilizacion Ambiental

Prevencion deriesgos laborales

Primeros auxiliosy uso de dechoker

Violenciaen el deporte
Trabajo en equipo y gestion del estrés

LasTICen la ensefianza

Violencia de género

Limpieza en instalacionesy equipamientos industriales

Formacién de formadores

Disefiar, gestionar y tutorizar cursos e-learning

Limpieza en superficies

Resolucién de conflictos

Apovyo en larecepcién y acogida en instituciones de personas dependientes

Apoyo en |a organizacion de actividades para personas dependientes en instituciones
Animacién social de personas dependientes en instituciones

Mantenimiento y mejora delas actividades diarias de personas dependientes en instituciones
Imparticion de acciones formativas para el empleo
Tutorizacién de acciones formativas para el empleo

ntervencién en la atencién higiénico-alimentaria en instituciones

Intervencidn en la atencidn sociosanitaria en instituciones

Programacion didactica de acciones formativas para el empleo
Seleccion, elaboracion, adaptacién y utilizacion de materiales, mediosy recursos didacticos en formacion profesional para el empleo
Evaluacidn del proceso de ensefianza—aprendizaje en formacién profesional para el empleo
Orientacion laboral y promocién de la calidad en laformacién profesional para el empleo
Estrategias delaaccion tutorial

Metodologiay evaluacidn en procesos de ensefianza online

Elementos del automévil: fundamentos




